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RESUMO

Devido a grande utilizacdo de 06leos e gorduras na alimentacdo e consequentemente a imensa
geracdo de residuos dos mesmos, faz-se necessaria a busca por formas alternativas de
reciclagem, ja que quando descartados de maneira incorreta sdo extremamente prejudiciais para
0 meio ambiente. Diante disto, o objetivo deste estudo foi caracterizar os 6leos e gorduras
residuais (OGR) gerados nos restaurantes do municipio de Araquari-SC e identificar a
viabilidade para a producdo de biodiesel e sab&o a partir destes residuos. Como método, foram
aplicados questionarios para a identificacdo dos tipos de 6leos e gorduras utilizados nos
estabelecimentos, mensuracdo dos OGR e verifica¢do dos destinos dados aos tais. Além disso,
foram coletadas amostras e realizadas as analises fisico-quimicas, em triplicatas, de teor de
acidos graxos livres (AGL) e teor de umidade e matéria volatil (UMV) dos OGR. Constatou-se
uma baixa presenca de AGL e UMV, o que propicia a producéo de biodiesel, todavia, o baixo
volume de OGR encontrado torna inviavel o processo. Portanto, concluiu-se que seria mais
viavel a producdo de sabdo com os residuos dos Oleos e gorduras gerados pelos

estabelecimentos alimenticios do municipio de Araquari-SC.

Palavras-chave: biodiesel; caracterizacao; 6leos e gorduras residuais.
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1 TEMA

Caracterizacdo dos Oleos e gorduras residuais e identificacdo da viabilidade para a

producdo de biodiesel e sabdo a partir destes residuos.

1.1 DELIMITACAO DO TEMA

Caracterizacdo dos Oleos e gorduras residuais e identificacdo da viabilidade para a
producdo de biodiesel e sabdo a partir dos residuos dos restaurantes do municipio de Araquari-
SC.



2 OBJETIVOS

2.1. GERAL

Caracterizar os OGR gerados nos restaurantes do municipio de Araquari-SC e

identificar a viabilidade para a producgdo de biodiesel e sabdo a partir destes residuos.

2.2 ESPECIFICO

* Identificar os tipos de 6leo e gorduras utilizados nos restaurantes;
* Quantificar o volume de OGR gerado;

* Verificar os destinos dados aos OGR gerados;

* Determinar os teores de AGL e UMV dos OGR,;

* Identificar a viabilidade para a producéo de biodiesel e sabao.



3 INTRODUCAO

A partir da Revolucdo Industrial agravou-se a geracdo de residuos que produzem
impactos negativos no meio ambiente, sendo dois deles o 6leo de cozinha e as gorduras, que
podem tornar-se criticos poluentes quando descartados de forma inadequada (ZUCATTO et al.,
2013). Isto acontece, pois, 0 aumento da temperatura dos 6leos e gorduras no processo de fritura
modifica suas caracteristicas fisico-quimicas, fazendo-se necessario o descarte destes (REIS et
al., 2007).

De acordo com Santos (2009), “[...] no Brasil sao descartados 9 bilhdes de litros de dleo
de cozinha por ano, mas apenas 2,5% de todo esse 6leo de fritura ¢ reciclado”, corroborando
com o fato de que grande parte dos domicilios e estabelecimentos comerciais, quando percebem
a perda da qualidade dos 0leos e gorduras utilizados, acabam descartando inadequadamente
esses residuos. Isto ocorre pois héa falta de conhecimento sobre formas de descarte e também de
um sistema de coleta seletiva, causando impactos ao meio ambiente, tais como: entupimentos
de esgoto, alagamentos, impermeabilizacdo do solo, peliculas oleosas sobre a superficie de
corpos hidricos, infiltracdo do esgoto no solo, poluicdo do lengol freatico, entre outros
(RODRIGUES et al., 2010).

O municipio de Araquari-SC apresenta uma populacdo de 24.810 habitantes e IDHM
(indice de Desenvolvimento Humano Municipal) de 0,703, indice menor que os das cidades
situadas em seu entorno tais como Joinville, Barra do Sul, Sdo Francisco do Sul e Jaraguéa do
Sul (SEBRAE, 2013). Dados da Prefeitura Municipal de Araquari indicam a presenca de 56
lanchonetes e restaurantes, sendo que alguns destes sdo grandes geradores de OGR no
municipio. Isto se deve por serem localizados entre duas rodovias federais e uma rodovia
estadual, que facilitam o transporte entre grandes municipios do norte catarinense e também a

exportacdo, atraves do porto de Sao Francisco do Sul.

Diante disto, ha necessidade de caracterizar os 6leos e gordura residuais gerados por
estes estabelecimentos alimenticios e identificar a viabilidade para a produgéo de biodiesel e
sabdo a partir destes residuos para que sejam prevenidos impactos ambientais negativos no

ecossistema do municipio.



4 FUNDAMENTACAO TEORICA

4.1 OLEOS E GORDURAS

Os 6leos e gorduras sdo substancias hd muito tempo utilizadas pelo homem, que podem
ser obtidas por meio de plantas, sementes e animais. Destacam-se 6leo de soja, de algodéo, de
amendoim, de girassol, de canola, de gergelim, de linhaca e banha de porco, que sdo muito
utilizados na preparagéo de alimentos (WILDNER & HILLIG, 2012).

S&o imisciveis em agua (insoluveis), compostos principalmente por uma mistura de
triglicerideos, sendo que nos 6leos as cadeias carbbnicas sdo insaturadas tornando-os liquidos
a temperatura de 20°C, enquanto nas gorduras as cadeias carbonicas séo saturadas deixando-as
solidas a mesma temperatura (RABELO & FERREIRA, 2008).

Na preparacdo de alimentos, principalmente fritos por imerséo, os 6leos e gorduras séo
utilizados cotidianamente, pois proporcionam modificagfes positivas em suas propriedades
sensoriais, além de atuarem como um meio de transferéncia de calor muito mais eficiente e
muito mais rapido que o cozimento em agua (CELLA et al., 2002). Entretanto, 0 aumento da
temperatura dos 6leos e gorduras no processo de fritura, ultrapassando o limite de 200°C, produz
a degradacdo dos triglicerideos, por reacfes hidroliticas e oxidativas (rancificacdo), gerando
compostos polares que modificam suas caracteristicas tornando-os escuros, Viscosos,
aumentando sua acidez e desenvolvendo odor desagradavel (comumente chamado de ranco),
fazendo-se necessario o descarte desses 0leos e gorduras (REIS et al., 2007). Com isso, torna-
se importante avaliar estas mudancas através de anéalises fisico-quimicas, tais como: teores de
AGL e UMV, indice de peréxido, compostos polares totais, ponto de fumaca, indice de
saponificacdo, entre outros (SANIBAL & FILHO, 2002).

4.2 FORMAS DE DESCARTE E IMPACTOS AMBIENTAIS

A partir da Revolucdo Industrial, agravou-se a geracdo de residuos que produzem
impactos negativos no meio ambiente, sendo um deles os leos e gorduras, cujo potencial de

contaminagdo é extremamente alto (ZUCATTO et al., 2013).

Quando os 0leos e gorduras passam a ser inviaveis para a utilizacdo domiciliar ou

comercial, em geral, os mesmos sdo despejados de varias maneiras incorretas, que acabam



acarretando diversas perturbacfes no meio ambiente, como por exemplo: na rede de esgotos,
por intermédio de pias e vasos sanitarios, que ao se misturar com a matéria organica, causa
entupimentos em caixas de gordura e tubulagdes. Em alguns casos, o desentupimento de
tubulacdes depende da utilizacdo de produtos quimicos tdxicos; na rede de esgotos, 0S
entupimentos podem ocasionar pressdes que levardo a infiltracdo do esgoto no solo, poluindo
o lencol freético e ainda podendo ocasionar alagamentos (PITTA JUNIOR et. al., 2009). Além
de alcancar os sistemas de tratamento de agua e esgoto das cidades, o que dificulta o tratamento,
aumentando em até 45% seus custos. Quando jogado no lixo comum, este possivelmente sera
direcionado a aterros sanitarios ou lixGes. Sua deterioracdo, simultaneamente a de outras
substancias, acaba por resultar em um conjunto de subprodutos, entre eles o gas metano,

situacdo da qual contribui para o aquecimento global (TOMASI et al., 2014).

Em muitas cidades ha ligacdo das redes de esgoto cloacal a rede pluvial. Devido a
imiscibilidade dos 6leos e gorduras com a dgua e a diferenca de suas densidades, 0s mesmos
acabam formando uma pelicula oleosa sobre a superficie da agua. Isso dificulta a entrada de
luz, reduzindo a realizacdo da fotossintese por seres autdtrofos e as trocas de gases da &gua com
a atmosfera, promovendo a diminui¢do gradual da concentracdo de oxigénio, provocando a
morte de organismos que habitam o local e necessitam de tal elemento (REIS et al., 2007;
THODE FILHO et al., 2014).

Dessa forma, deve-se buscar maneiras de reciclagem dos OGR, tais como, segundo Reis
etal. (2007, p. 3):

[...Jproducdo de glicerina; padronizacdo para composicdo de tintas; producdo de
massa de vidraceiro; producéo de farinha basica para ragdo animal; geracéo de energia
elétrica por meio de queima em caldeira; e producéo de biodiesel, obtendo-se glicerina

como subproduto.

4.3 LEGISLACAO

No Brasil, a Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria-ANVISA determina qual deve
ser a qualidade dos 6leos e gorduras apenas no processo de fabricacdo. No entanto, no ano de
2004, um informe técnico foi publicado pela ANVISA, relatando um pedido da Associagdo de
Defesa do Consumidor para criagdo de uma Norma Brasileira que discorra sobre o consumo e
descarte de OGR, com objetivo de determinar a qualidade fisico-quimica dos tais, de modo que

0 teor de acidos graxos livres ndo seja superior a 0,9%, o0 teor de compostos polares nao seja



maior que 25% e os valores de &cido linolénico, presentes nas frituras, ndo ultrapassem o limite
de 2%. Devido a dificuldade de serem realizadas fiscalizagdes, a Norma Técnica nao foi aceita,
porém ainda com o intuito de minimizar a decomposi¢do do 0leo, prolongar sua vida util e
reduzir os fatores de risco a saude, foram elaboradas recomendag¢des denominadas “Boas
Praticas de Fabrica¢ao” para utilizacdo e¢ descarte de oleos utilizados em frituras, com o
proposito de atingir o uso doméstico, pequenos comerciantes, restaurantes, e outros, ressaltando
que o ideal é que ndo ocorra a reutilizacdo do 6leo de fritura (MINISTERIO DA SAUDE, 2004).

Além disso, os OGR ainda ndo estdo inseridos na lei n°® 12.305/2010, que institui a
Politica Nacional de Residuos Sélidos (PNRS). Tal normativa contém instrumentos importantes
para a gestdo dos principais problemas ambientais, sociais e econémicos decorrentes do
manuseio inadequado dos residuos sélidos (BRASIL, 2010). Todavia, ha um projeto de lei a
ser aprovado com objetivo de incluir os 6leos e gorduras de aplicacdo culinaria na PNRS, como
produtos do sistema de logistica reversa.

Atualmente, tramitando na Comissdo de Meio Ambiente, esse projeto chamado PLS
75/2017 tem propdsito de responsabilizar os fabricantes de 6leos e gorduras por tomar as
providéncias necessarias para assegurar a execucdo de acdes de coleta, reciclagem e destino
ambiental adequado aos residuos (SENADO NOTICIAS, 2017).
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5 METODOS

5.1 POPULACAO E AMOSTRA

A populagdo participante foi composta pelos 56 restaurantes situados no municipio de
Araquari-SC, de acordo com a Prefeitura Municipal. A partir destes 7 (12,5%) foram

amostrados.

5.2 PROCEDIMENTOS

5.2.1 Selecdo da amostragem

Inicialmente foi realizada a identificacdo dos restaurantes do municipio de Araquari
junto a prefeitura no departamento de tributos, onde foi fornecida uma relacdo dos
estabelecimentos alimenticios do municipio. Para a selecdo da amostragem, 0s
estabelecimentos supracitados foram contatados e, a partir disso, foram selecionados os que
aceitaram participar da pesquisa. Contudo, é importante ressaltar que néo foi possivel entrar em
contato com todos os estabelecimentos da relacdo, visto que a Unica lista disponivel estava

desatualizada.

5.2.2 Caracterizacao dos 6leos e gorduras residuais gerados

Os tipos de 6leo e gordura utilizados e a mensuracdo do volume dos OGR gerados nos
restaurantes, bem como a identificacdo dos diversos destinos dados aos mesmos, foram
realizadas através de um questionario estruturado com perguntas fechadas (Apéndice A). A
validagdo do questionario foi realizada em restaurantes similares no municipio de Joinville-SC.

Apbs isto, o mesmo foi aplicado nos estabelecimentos da amostragem de Araquari.

5.2.3 Caracterizacao dos aspectos fisico-quimicos dos 6leos e gorduras residuais

Foram coletadas amostras de 500 mL dos OGR de cada estabelecimento durante a
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aplicacdo do questionario, armazenadas em garrafas pet e caracterizadas em triplicatas no
laboratorio de quimica do IFC-Araquari, segundo métodos descritos pelo Instituto Adolf Lutz
(2008).

Para determinar o teor de acidos graxos livres foram pesados, em balanga previamente
tarada, 2 g de cada amostra de OGR, em frasco erlenmeyer 125 mL. Adicionou-se, entdo, 25
mL de solucdo éter- alcool (2:1) neutra, e logo apos, duas gotas do indicador fenolftaleina. As
amostras foram tituladas com solucdo de hidréxido de sodio 0,1 N até o aparecimento de
coloragdo rosea, indicando que a solucéo titulada estava neutra. O volume de hidroxido de sédio
utilizado na titulagdo serviu para indicar a acidez das amostras. A Equacdo 1 foi utilizada para

calcular o teor de &cidos graxos livres:

- ) V * f x 28,2 .
Acidos Graxos Livres % = B a— (Equacao 1)

V = volume em mL de NaOH gasto na titulacéo;
f = fator de correcdo do NaOH,;
P = massa da amostra em gramas.

Para determinar o teor de umidade e matéria volatil foram pesados, em balanca
previamente tarada, em torno de 5 g de cada amostra de OGR em cadinhos de porcelana. As
amostras foram aquecidas durante 3 horas em estufa a 105°C, resfriadas em dessecador até a
temperatura ambiente e posteriormente pesadas. Foram novamente colocadas em estufa,
resfriadas e pesadas até atingirem peso constante, indicando a auséncia de umidade e matéria

volatil.
A Equacdo 2 foi utilizada para calcular o teor de umidade e matéria volatil.

100 « N

Teor de Umidade e Matéria Volatil % = (Equacao 2)

N= perda de massa da amostra em gramas;

P= massa da amostra em gramas.

5.2.4 ldentificacdo da viabilidade para a producéo de biodiesel e sab&o a partir dos OGR

A identificacdo da viabilidade para a producgéo de biodiesel e sabdo a partir dos OGR
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foi realizada por meio de uma comparagéo dos dados obtidos (volume gerado, teor de AGL e
UMYV) com a literatura.
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6 RESULTADOS E DISCUSSAO

A fim de caracterizar os OGR gerados nos estabelecimentos, foram aplicados
questionarios fechados. Estes foram previamente aplicados em estabelecimentos similares no
municipio de Joinville- SC, sendo que a partir disso foram feitas pequenas alteracdes a fim de

melhorar a compreensao das questoes.

A respeito dos tipos de 0Oleo utilizados pelos restaurantes, 57,14% afirmaram fazer uso

do bleo de soja e 42,86% uso do 6leo de algodao (Figura 1).

Figura 1 - Tipos de 6leos utilizados pelos restaurantes

Algoddo: 42,86%

Soja: 57,14%

Fonte: autoria propria

Conforme Ferrari et. al., (2004, p. 20):

Os 6leos vegetais mais comuns, cuja matéria prima é abundante no Brasil, sdo soja,
milho, amendoim, algoddo, babacu e palma. A soja, considerada a rainha das
leguminosas, dispde de uma oferta muito grande do 6leo, pois quase 90% da producao

de 6leo no Brasil provém dessa leguminosa.

Além disso, o valor médio atual de mercado do litro do 6leo de soja é inferior (em média
R$ 3,00) ao de algodao (em média R$ 5,50), favorecendo a utilizacdo do 6leo provindo da soja

e consequentemente sua maior produgéo.

Em relagdo ao volume gerado, pode-se perceber na Figura 2 que 85,72% dos
estabelecimentos pesquisados possuem geracdo mensal de OGR < que 240 litros/més e apenas
14,28% > que 240 litros/més. Isto é um dado importante quando relacionado com o destino
dado aos tais, ja que se descartado de maneira incorreta acarreta diversos impactos no meio
ambiente (PITTA JUNIOR et. al., 2009).
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Figura 2 - Gréafico de volume (L) de OGR gerado mensalmente

pelos estabelecimentos pesquisados no municipio de Araquari
1400 129
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240 240
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Fonte: autoria prépria
Quanto aos destinos dados aos OGR gerados (Tabela 1), observa-se que todos 0s
estabelecimentos alimenticios pesquisados enviam (com trocas por produtos de limpeza ou
venda) as empresas que utilizam esse residuo para a reciclagem. Vale salientar que atualmente

esta € a melhor opcdo de destino, pois ndo danifica o0 meio ambiente (Reis et. al., 2007).

Tabela 1- Relacdo estabelecimentos pesquisados no municipio de Araquari,

destino dado e produto final dos OGR gerados

Estabelecimento Destino dos OGR Produto final

A Reciclagem Né&o sabe

B Reciclagem Né&o sabe

C Reciclagem Sabdo

D Reciclagem Sabéo e Biodiesel
E Reciclagem Né&o sabe

F Reciclagem Né&o sabe

G Reciclagem Sabao

Fonte: autoria propria

Em relacdo a aplicacdo dos residuos ap0s 0 envio as empresas responsaveis pela
reciclagem, 42,86% dos entrevistados disseram ter conhecimento sobre o que é produzido,
dentre estes, 66,67% afirmaram ser feito sabdo e ainda 33,33% afirmaram ser feito, além de
sabdo, biodiesel. Ja os outros 57,14% afirmaram ndo ter conhecimento sobre o produto final da

reciclagem do residuo.

A ANVISA ndo possui uma normativa que determine a qualidade dos OGR, porém ha

a recomendacdo de que o teor de AGL né&o ultrapasse 0,9%. Seguindo essa orienta¢cdo, como
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apresentado na Tabela 2, dentre os 7 estabelecimentos, 3 estdo dentro do recomendado
(42,86%), j& os outros 4 estabelecimentos (57,14%) estdo acima do teor recomendado.

Tabela 2 —~Teores médios encontrados de AGL e UMV nas amostras de OGR

dos restaurantes pesquisados em Araquari

Estabelecimento Teor de'Acidos Graxos Teor de Umid_ade e Matéria

Livres (%0) Volatil (%)
A 0,717 +£ 0,089 0,194 + 0,002
B 0,489 + 0,157 0,054 + 0,093
C 3,538 + 0,282 0,174 + 0,162
D 0,449 + 0,052 0,119 + 0,207
E 1,203 + 0,058 0,348 + 0,200
F 0,932 + 0,048 0,298 + 0,110
G 1,057 £ 0,259 0,196 + 0,198

Fonte: Autoria propria

A Associacao dos Produtores de Biodiesel do Brasil-PROBIO (2017) afirma que cada

litro de Oleo reutilizado gera aproximadamente 980 mL de biodiesel.

O volume de OGR gerado mensalmente nos estabelecimentos pesquisados é 2.062 L.
Segundo Castellanelli (2008) apenas 80% do volume total é reaproveitado na producdo de
biodiesel devido as impurezas e ao processo de filtracdo. Desta forma, o volume total de 6leo a
ser utilizado passaria a ser 1.649,6 L, o que resultaria num volume de 1.616,6 L do
biocombustivel. Comparando o volume do biocombustivel que seria produzido com o obtido
por Castellanelli (2008), pode-se perceber que sdo valores consideravelmente baixos, ja que
somente na Universidade Federal de Santa Maria - RS, a média de consumo mensal de biodiesel
foi de 8.259,4 L. Contudo, para a fabricacdo de sabdo é necessario 1 L de 6leo para se ter em
torno de 0,5 Kg do produto, ou seja, com 2.062 L de 6leo seria possivel produzir 1.031 Kg de
sabdo (INCRA, 2009).

Segundo Ferrari et. al., (2004): “Para uma reagdo completa de biodiesel, espera-se que
0 teor de acidos graxos livres seja inferior a 3%”. Diante disso, foi observado um baixo teor de
AGL dos residuos, ja que “uma grande quantidade de acidos graxos livres nesses Oleos
neutralizaria o catalisador basico, formando sab&o e emulsdes, prejudicando assim a separacao
dos ésteres e da glicerina” (MAIA SILVA, 2005, p. 10). Quanto ao teor de umidade, é preferivel
que seja abaixo de 0,5% para a producéo de biodiesel (SILVA FILHO, 2010), pois um alto teor
de umidade pode causar uma reducdo do rendimento do processo. Ferrari et. al., (2004, p. 21)
também encontrou informacdes equivalentes em seu estudo, onde afirmou que “o fato do 6leo

ndo apresentar acidos graxos livres e ser isento de umidade favoreceu a formacéo rapida dos
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ésteres etilicos (biodiesel) ™.

Logo, entende-se que para a producdo de sabdo é favoravel que os 6leos possuam um
alto teor de AGL, pois quando em elevado teor na producéo de biodiesel, a reacdo tende a se

direcionar para a produgéo de sabéo.
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7 CONCLUSOES

Nos estabelecimentos pesquisados do municipio de Araquari sdo gerados 2.062 L de
OGR mensalmente, sendo que este volume é, em sua grande maioria, de soja. Presume-se que

1SS0 possa ocorrer devido ao seu baixo custo de mercado.

Quanto a destinacdo dada aos OGR, foi visto que todos os estabelecimentos destinam
as empresas de reciclagem que oferecem beneficios, mas mais de 50% deles ndo sabiam o que
era feito com os residuos, ou seja, ha um maior interesse pelo lucro obtido com a reciclagem do
gue o proprio interesse e responsabilidade com os possiveis danos que estes residuos poderiam

causar ao meio ambiente.

Referente as andlises fisico-quimicas, pode-se perceber que ha condicbes adequadas
para a producdo de biodiesel, pois os OGR analisados apresentaram baixos teores de UMV e
AGL. Contudo, com o volume de OGR gerado haveria uma producdo de biodiesel em escala
infima, desta forma, ndo seria atrativo nem para érgdos publicos tdo pouco para empresas
privadas esta fabricacdo, devido a complexidade do processo para producdo deste
biocombustivel. Portanto, seria mais viavel a producdo de sabdo com os residuos dos 06leos e

gorduras gerados pelos estabelecimentos alimenticios do municipio de Araquari-SC.

Espera-se que o presente estudo possa conscientizar e auxiliar a populacéo e a gestéo de
tomadas de decis6es no municipio de Araquari-SC quanto ao descarte dos residuos dos 6leos e
gorduras utilizados em frituras, com possiveis legislacfes, para que sejam prevenidos impactos
ambientais negativos no ecossistema do municipio, além de possibilitar maior conhecimento e
interesse sobre o assunto. Além disso, o IFC-Araquari poderia ser um gerador e motivador de
conhecimento, transferindo-o & populagdo do municipio e incentivando docentes e discentes a

realizarem outros estudos mais abrangentes.
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APENDICES
APENDICE A

Questionario para a caracterizacdo dos OGR gerados no municipio de Araquari-SC
INFORMACOES GERAIS

Data da aplicacdo do questionario: / /

Funcdo do entrevistado:
Sexo: F()M()

Idade:
( ) Menorde 18 anos ( )De18a25anos ( )De26a35anos () De 36 a45anos
( YAcima de 45 anos

Grau de Instrucéo:
( )Ensino fundamental incompleto (até o 8-9° ano) ( )Ensino fundamental completo
( )Ensino médio completo ( )Ensino superior completo ( )P6s-Graduado

Quanto tempo trabalha na empresa
( )Menos que 1 ano ( )1 a3anos( )3a5anos( )5a10anos( )Mais de 10 anos
INFORMAQOES DO ESTABELECIMENTO

Qual o periodo dos servicos de refeicdo () almoco () janta ( ) Outros, quais:

Quantas refei¢des sdo servidas por dia:

O estabelecimento possui fritadeira por imersédo? ( ) Sim ( ) N&o

Se sim, quantas: Qual o volume total:

Qual o tipo de 6leo/gordura utilizado:

Qual o periodo de troca dos 6leos utilizados no processo de fritura por imerséo (MAIS DE 1
OPCAO) ?

( ) acada periodo; () todos os dias; ( ) 2 x por semana; () 3 X por semana;
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( )4 xporsemana; ( ) Depende:

Todos os dias sdo servidos pratos que utilizam a fritura (imersdo?) () Sim ( ) N&o

Se sim, quantos pratos diferentes fritos por imersdo aproximadamente sdo oferecidos
semanalmente: ( )atél1( )2( )3( )4 ( )acimade4 Quantos:

Qual a quantidade de 6leos e gorduras residuais descartados semanalmente:
LITROS.

DESCARTE DOS RESIDUOS
Qual o local destinado aos 6leos e gorduras residuais:
( ) Piasevasos; ( ) Rios e riachos; () Despeja em garrafas pet e dispde ao lixo comum

() Doa para coleta seletiva; () Reciclagem ( ) Outra opcao:

Caso haja doacdo para coleta seletiva, o que ela faz com o residuo?
( ) Fabricacdo de sabdo () Producdo de biodiesel () Producdo de racédo animal
() Massa de vidraceiro () Geracdo de energia elétrica () N&o sei o que é feito

() Outra opcéo:

Os funcionarios recebem treinamento quanto ao descarte de residuos de 6leos e gorduras apds

o0 preparo das refeicdes? ( ) Sim () Néo

Vocé tem conhecimento sobre 0s impactos ambientais negativos causados quando despejados

6leos e gorduras residuais em locais inadequados:

( )Sim ( )N&  Quais:

( ) Piasevasos ( )Rioseriachos ( ) Lixocomum ( ) Solo( ) Nenhuma das opgdes

Se vocé soubesse as opgdes de reutilizagdo e o processo para reutilizar os 0leos e gorduras

residuais utilizados no seu estabelecimento, vocé o faria?
()Sim () Néo

O estabelecimento tem interesse em participar de uma capacitacao para aproveitamento de 6leos

e gorduras na fabricacéo de produtos de limpeza?

( )Sim ( )N&o



