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RESUMO

A Aleurites moluccana é uma arvore originaria da Indonésia, conhecida como nogueira-
da-india. A experiéncia dos indios nativos associada as novas culturas, originou costumes
familiares como a producdo de fitoterapicos e de sabdo caseiro. A noz-da-india, se tornou
famosa nos Ultimos anos por suas propriedades medicinais, especialmente para perda de peso e
como remédio para estbmago, rins, doengas cronicas e até mesmo para refinar o sangue,
melhorando sua circulacdo. Apesar de ndo existirem registros de empresas autorizadas do
comércio desta semente, seu uso ocasionou em diversos problemas de salde para aqueles que
a ingeriam, e até mesmo a morte. Com isso, a ANVISA proibiu no inicio de 2018 sua
comercializacdo em qualquer espécie que seja destinada a alimentacdo e/ou medicamento, ndo
tendo nenhuma proibig&o para seu uso em materiais de higiene e limpeza. Era comum, a poucas
décadas, o termo “sabdo de noz”, j& que algumas familias utilizavam essa noz para fabricar o
sabdo caseiro, porém, nesse processo de fabricacdo, utilizava-se noz e gordura animal (sebo).
Com o conhecimento sobre a reacdo de saponificacdo, responsavel pela formacdo de sabdo,
acredita-se na possibilidade de produzi-lo sem a necessidade de outros produtos além do 6leo
da noz, agua e soda caustica. Tal hipotese foi comprovada no desenvolvimento de uma receita
inédita, utilizando 50mL de agua, 259 de NaOH e 50mL do 6leo de noz, que resultaram em um
sabdo com capacidade de limpeza semelhante as de sabdo industrial e sabdo de 6leo reciclado
(cujas qualidades sdo popularmente conhecidas). Foram realizadas analises comparativas entre
duas receitas de producdo de sabdo, onde se percebeu a necessidade de metade do volume de
6leo da Aleurites moluccana em relacdo a quantidade necessaria de dleo reciclado para as
mesmas quantidades de soda cdustica e agua, devido a presenca de acidos graxos livres

presentes no oOleo.

Palavras-chave: Aleurites moluccana, Noz-da-india, Sab&o caseiro.



ABSTRACT

Aleurites moluccana is a tree native to Indonesia, known as the Indian walnut tree. The
experience of the native Indians associated with the new cultures, originated familiar customs
like the production of phytotherapics and homemade soap. India nut has become famous in
recent years for its medicinal properties, especially for weight loss and as a remedy for stomach,
kidneys, chronic diseases and even to refine the blood, improving its circulation. Although there
are no records of companies authorized to trade in this seed, its use has resulted in various health
problems for those who ingest it, and even death. With this, ANVISA prohibited in early 2018
its commercialization in any species that is destined for food and / or medicine, having no
prohibition for its use in hygiene and cleaning materials. A few decades ago, the term "nut soap™
was used, since some families used this nut to make homemade soap, but nut and animal fat
(tallow) were used in the manufacturing process. With the knowledge about the saponification
reaction, responsible for the formation of soap, it is believed that it can be produced without the
need of other products besides nut oil, water and caustic soda. This hypothesis was proven in
the development of an unprecedented recipe, using 50mL of water, 25g of NaOH and 50mL of
nut oil, which resulted in a cleaning soap similar to industrial soap and recycled oil soap (whose
qualities are popularly known). Comparative analyzes were carried out between two soap
production recipes, where it was realized that half of the Aleurites moluccana oil volume was
needed in relation to the required amount of recycled oil for the same amounts of caustic soda

and water due to the presence of fatty acids free gifts in oil.

Key words: Aleurites moluccana, Nuts, Homemade soap
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1 TEMA

Extracdo e aplicacdo do 6leo da Aleurites moluccana.

1.1 DELIMITACAO DO TEMA

Producdo de sabdo a partir do 6leo da noz da Aleurites moluccana.



2 OBJETIVOS

Formulacdo de uma receita, com embasamento cientifico, para a producéo de sabdo a

partir do 6leo da noz da Aleurites moluccana.

2.1 OBJETIVOS ESPECIFICOS

e Determinacdo de um método mais rentavel comparativo para a extracdo do 6leo;
e Extracdo do 6leo da noz da Aleurites moluccana pelo método escolhido;
e Formulacédo da receita e producdo do sabdo a partir do 6leo da noz;

e Anadlise da efetividade de limpeza do sabdo de noz e do sabdo comum.



3 INTRODUCAO

Acredita-se que a semente da nogueira tenha sido trazida pelos acorianos até o Brasil,
pois sdo nos lugares povoados por estes que se encontram grandes concentracdes da arvore. A
cultura agricola deste povo somada com o conhecimento indigena local pode ter levado a uma
cultura de fabricacdo caseira do sabdo feito da noz, que foi transmitida através de geracdes,

produzindo, entre as comunidades, o que chamamaos de tecnologia apropriada.

“Uma tecnologia ¢ dita apropriada quando ¢ desenvolvida/escolhida e
assimilada pela populacéo, jamais podendo ser imposta. Para ter o status de tecnologia
precisa ser passivel de comprovacdo cientifica, economicamente vidvel, segura, eficaz
e, particularmente, de simples assimilacdo por parte da populacdo, geralmente pouco
instruida, sem necessidade de intenso controle especializado, gerando empregos a
populagdo local”. (EMBRATER, 1985 apud FIEDLER, FERNANDO, 2001).

A Aleurites moluccana, pertencente a familia Euphorbiaceae tem origem na Indo-
malésia, onde é conhecida como Buwa kare ou Kembiri, e é cultivada na Asia central e em
regides tropicais e subtropicais. Conhecida comumente como Noz-da-india (Brasil), Kukui
(Hawaii), se tornou uma planta muito famosa por suas multifungdes, principalmente
medicinais. Sua fama cresceu nos Ultimos anos por conta de sua utilidade nas dietas para perda
de peso, porém a ANVISA proibiu seu uso para fins medicinais na RESOLUGCAO-RE N° 322,
DE 6 DE FEVEREIRO DE 2017 por conta de seu alto nivel de toxicidade pela ingestao, que

levou a intoxicacdo e até morte de algumas pessoas.

Art. 1° Proibir, em todo o territorio nacional, a fabricagdo, comercializacéo,
distribuicéo e importacio de NOZ DA INDIA (Aleurites moluccanus) e do CHAPEU
DE NAPOLEAO (Thevetia peruviana) como insumos em medicamentos e alimentos,
em quaisquer formas de apresentacdo. (ANVISA, portaria n 211, RE N# 322)

Mesmo cientes do nivel de toxicidade da planta, existem familias que continuam
consumindo-a e utilizando em atividades do cotidiano como produto de limpeza. Por conta de
sua elevada concentracdo de Gleo, e por conter compostos como a saponina (taxoalbumina) —
presente em diversos produtos de limpeza — a noz é utilizada hd muito tempo para a producédo
de sabdo caseiro, e, por se tratar de uma cultura transmitida oralmente, ou por experiéncia,
através de geracgdes, diversas comunidades desenvolveram a sua propria maneira de fabricagéo,
e até mesmo acrescentando outros compostos como a cinza e gorduras vegetais ou animais
(sebo).



Com isso, pretende-se formular uma receita, com embasamento cientifico, para a
producdo do sabdo a partir do 6leo da noz da Aleurites moluccana, bem como analisar sua

efetividade de limpeza em determinado material.



4 FUNDAMENTACAO TEORICA

4.1 CONHECIMENTO POPULAR

“Conhecimento popular é 0 tipo de conhecimento que ndo é necessariamente
amparado pelo conhecimento académico, mas que faz parte do conhecimento comum e
compartilhado pela populacdo.” (Dicionario Online).

Esse tipo de conhecimento surge a partir da interacdo do ser humano com o ambiente
que o rodeia. Assistematico, pois é organizado com bases nas experiéncias de um sujeito, e ndo
em um estudo para observar o fenémeno.

Conforme Marconi e Lakatos (2003), a diferenca entre o conhecimento popular e 0
cientifico ndo se encontra na veracidade das informacdes, mas sim na metodologia adotada para

a demonstracdo um determinado fendmeno.

4.2 CONHECIMENTO CIENTIFICO

“E a informagdo e o saber que parte do principio das analises dos fatos reais e
cientificamente comprovados.” (Dicionério Onling).

Esse tipo de conhecimento surgiu juntamente com a necessidade do ser humano de
saber a origem, o funcionamento, o porqué de todas as coisas que aconteciam ao seu redor. Foi
entdo que comecgaram a surgir as primeiras atividades comprovadas através de métodos formais
e confiaveis, resultando consequentemente em grandes avancgos tecnoldgicos para a
humanidade.

Conforme Marconi e Lakatos (2003), o conhecimento cientifico é contingente devido
a veracidade ou falsidade de suas hipdteses serem comprovadas atraves da experiéncia e ndo
apenas da razdo; é sistematico, pois é formado por teorias; é falivel, tendo em vista que nédo
constitui um conhecimento definitivo e/ou absoluto, e, por isso é aproximadamente exato pois

novas hipéteses podem reformular ou acrescentar uma teoria ja existente.

4.3 Aleurites moluccana

Planta exotica vinda da Indonésia, pertencente a familia Euphorbiaceae, considerada

a arvore oficial do Hawaii e conhecida popularmente por Nogueira-da-india (Figura 2).
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Figura 2: Aleurites moluccana.
Fonte: https://www.flickr.com/photos/97974874@N00/1352989682.

Conforme Elevitch e Manner, Aleurites moluccana é uma arvore de tamanho médio
com uma grande coroa de espalhamento, que apresenta muitas folhas distintas, um fruto de cor
verde acastanhado contendo geralmente 2 ou 3 sementes, que sdo comestiveis quando torradas,

e se encontram contidas dentro de uma casca dura, preta e aspera (Figura 3).

Figura 3: Flor, Fruto e Semente da Aleurites molucanna.

Fonte:http://cookislands.bishopmuseum.org/MM/MX1-4/4P232_Aleu-molu_RR_GMmix_MXa.jpg

Uma planta de facil cultivo, sobrevivendo a diversos tipos de climas e solos, portanto,
encontrada em varios lugares do mundo, como em regides tropicais e subtropicais da Asia,
Pacifico e América do Sul. Sendo considerada uma planta multiuso, utilizada antigamente como
meio de subsisténcia e comércio, como modo alternativo de iluminacdo, por meio da queima
do 6leo da noz, e também utilizada na alimentacao e na manipulacdo de farmacos.

Foram realizados diversos estudos com o intuito de descobrir propriedades da planta,
por exemplo, conforme Filho (1996 apud LOCHER et al. 1999), um grupo de pesquisa da


https://www.flickr.com/photos/97974874@N00/1352989682
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Bélgica, demonstrou que o extrato da planta coletada no Havai exerce a¢des antivirais,
especialmente contra o virus HIV, além de efeito antibacteriano contra Staphylococcus aureus
e Pseudomonas aeruginosa, assim como Pham et al. (2018), determinou as caracteristicas

fisico-quimicas do 6leo da noz, do qual produziram biodiesel (Tabela 1):

Tabela 1: Caracteristicas fisico-quimicas do éleo da noz da Aleurites moluccana.

Caracteristicas Unidade Valor
Contetdo (wt%) respectivamente 20-30
anoz
Aparéncia Liquido amarelo claro
Densidade, 20°C (kg/m?) 914
Viscosidade cinematica (mm? /s) 24,89
Quantidade de lodo (g1?/100g-6leo) 138
Contetido AGL (Wt%) 6,9
Saponificacdo (mgKOH/Q) 3,29
Quantidade de (Wt%) 0,02
sedimentos
Teor de agua (Wt%) 0,02

Fonte: Pham et al. (2018, p.621)

4.4 REACAO DE SAPONIFICACAO

Também conhecida como reacdo de hidrdlise alcalina de ésteres, a reacdo de
saponificacdo é a conversdao de um éster em um sal de &cido carboxilico, conhecido
popularmente como sabao, e alcool.

Durante a reacdo o OH" resultante da dissociacdo da base em meio aquoso, nucledéfilo
da reacéo, ataca a carbonila, abrindo assim a ligacdo dupla entre o carbono e o oxigénio, bem
como ocorre a quebra da ligacdo entre o oxigénio e a carbonila, formando assim o glicerol.
Devido ao polo parcialmente negativo do oxigénio ap6s a quebra da ligacdo dupla, ele é atacado

pelo Na* vindo da base, formando por sua vez o sal de acido carboxilico, conforme a reacdo a

sequir:

H o .
i e o g N G
o o
H—l—o—lcl— R NaOH, H,0 H—l— OH + 3 Rxlcl_oxg
H—(—O0—C—R H—l— OH

Lol

Triacilglicerideo Glicerol
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O sabdo tem como férmula geral RCOONa, onde R é uma cadeia carbonica, podendo
conter de 12 a 18 carbonos. Sua acéo detergente se da devido a sua estrutura, onde ha uma parte
polar, que interage com a agua, e outra apolar, que interage com as gorduras, ou seja, a gordura
é contida dentro da micela, e a micela, por sua vez, é arrastada pela agua. Com isso, o0 sabéo é
capaz de diminuir a tensdo superficial da 4gua e através das micelas coloidais, representadas na

Figura 1, eliminar as gorduras.

Figura 1: Micela coloidal.

Fonte: https://esquadraodoconhecimento.wordpress.com/ciencias-da-natureza/quim/shampoos-e-

detergentes/

Podem ser utilizadas como bases na reacdo de saponificagdo, NaOH (soda caustica),
resultando em um sabdo com consisténcia mais dura, ou KOH, resultando em um sabdo menos
consistente ou até mesmo liquido. Definindo-se entdo o indice de saponificacdo, que € a
guantidade de KOH, em miligramas, necessaria para saponificar 1g de éleo/gordura, sendo que
quanto maior o indice de saponificacdo menor a massa molar do triglicerideo.

Obtém-se também, como subproduto da reacdo, a glicerina, e com isso, surge a
necessidade de sua utilizacdo em outros meios, como nas industrias de cosméticos, devido a
sua acdo hidratante e umectante, nas industrias téxteis, para amaciar e flexibilizar as fibras, e

na fabricacdo de combustiveis.
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5 METODOLOGIA

O desenvolvimento do projeto se deu pela extracdo do dleo, producdo do sabdo e

analises comparativas de efetividade de limpeza.

A producéo do sabdo foi realizada em 4 etapas:

e Colheita do fruto da Nogueira da india, no IFC-Campus Araquari, ja que existem duas

arvores dessa espécie no campus;

Quebra da semente e retirada da massa da noz;

Extracdo do Oleo, para a qual foram comparados trés métodos: o primeiro atraves do
método de Soxhlet, utilizando hexano como solvente, pois € um composto apolar, ou
seja, interage com o 6leo presente na noz e é capaz de arrasta-lo através do vapor; o
segundo método foi o cozimento da massa da noz, para remocao do 6leo; e o terceiro
método foi o de prensagem, utilizando uma prensa desenvolvida durante o projeto, para
extracdo do Oleo bruto, ja que um equipamento como esse, ndo existia. Os rendimentos
dos trés métodos foram calculados, utilizando a férmula abaixo, e comparados, onde o
método que apresentou melhor rendimento foi determinado como o melhor para

producdo de sabéo.

] Massa do 6leo extraido
Rendimento = — x 100
Massa de noz utilizada

Formulacdo de uma receita para a producdo do sabéo a partir do 6leo da noz da Aleurites
moluccana. Para esse processo utilizou-se como base a receita de sabao caseiro a partir
de 6leo reciclado, descrita abaixo, retirada do Recicla (Projeto de Extensdo do Instituto
Federal Catarinense - Campus Araquari, 2017). A receita foi adaptada de acordo com
as observacdes feitas ao longo do processo. Na Tabela 4 foram listadas as quantidades

dos reagentes utilizadas em cada ensaio.

Receita base: 2L de 6leo reciclado, 1L de dgua e 5009 de soda caustica em escamas.



Tabela 4: Quantidade de reagentes utilizados em cada ensaio.

Ensaios Oleo da noz NaOH (g) Agua (mL) Processo
(mL) _

1 250 62,5 125 A frio
2 125 62,5 125 A frio
3 50 25 50 A frio
4 50 25 50 A quente
5 25 25 50 A quente
6 25 6,25 25 A quente
7 50 18,75 50 A quente
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Em seguida, foi realizado a comparacdo quanto as suas efetividades de limpeza,

comparando os sabBes produzidos a partir do 6leo da noz, do 6leo reciclado e do sabéo

de coco industrial. A andlise comparativa da efetividade na limpeza de cada sab&o foi

realizada com pedacos de tecidos sujos, submetidos a um repouso em solucdo aquosa

de concentracdo de 4,2 g/L, com o sabdo em analise, durante 24h. Apos esse periodo,

foi feito um comparativo do tecido antes e ap6s a submissdao do mesmo a solugédo

aquosa, tentando identificar qual solucao de sabao obteve maior efetividade na limpeza.
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6 RESULTADOS E DISCUSSAO

6.1 DETERMINACAO DO METODO DE EXTRACAO PARA A PRODUCAO DE
SABAO

Os dados obtidos dos trés métodos de extracdo foram descritos na Tabela 3.

Tabela 3: Dados da extracdo do 6leo pelos trés diferentes méetodos e seus respectivos
rendimentos.

Método de extragdo  Massa inicial (g) Massa de dleo Rendimento (%)
extraido ()
Soxhlet 100 36,85 37
Cozimento 100 28,81 29
Prensagem 1250 570,33 46

Com base na descricdo da Tabela acima é possivel perceber que todos os métodos
obtiveram um bom rendimento, porém o método de prensagem foi o0 que obteve o maior

rendimento. Conclui-se, portanto, que tal método é o mais eficaz para este fim.

6.2 FORMULACAO DA RECEITA E PRODUCAO DO SABAO

No primeiro ensaio foram mantidas as proporcées de ingredientes conforme a receita
base, porém observou-se ap6s o tempo de agitacdo que a mistura ndo havia obtido a consisténcia
esperada. ApGs 48h a mistura apresentava em duas fases: uma pastosa na parte inferior e, na
parte superior, 0 6leo. Retirou-se o 6leo excedente e apos sete dias a mistura havia solidificado,

conforme Figura 4.

Figura 4: Sabdo — 1.° ensaio
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Tendo em vista que o 6leo reciclado passa, primeiramente, por processos onde 0 mesmo
é aquecido, e, consequentemente ocorrem diversas alteragdes quimicas, onde os 6leos podem
hidrolisar e formar acidos graxos livres e/ou oxidar e formar peroxidos, bem como, sua estrutura
inicial sendo insaturada pode sofrer alteracGes, formando assim, isdmeros cis e trans. Todas
estas alteracGes influenciam no produto da reagéo, sendo que SILVA (2005) afirma que, quanto
maior a quantidade de &cidos graxos livres presentes em 6leos maior seria a neutralizagéo do
catalisador basico, formando assim, sabao e emulsdes, e prejudicando a separacdo dos esteres
e da glicerina. Ou seja, quanto maior o conteudo AGL de um 6leo maior seu potencial para a

formagéo de sabéo.

Portanto, o 6leo da noz foi aquecido antecipadamente. Neste ensaio, ndo houve
separacao de fases, bem como a mistura apresentou uma melhor consisténcia, porém ainda ndo
era a esperada. Apos sete dias de secagem, a mistura apresentou aspecto pastoso, conforme
Figura 5. Apesar disso, apos quinze dias, este sabdo também solidificou, conforme Figura 6.

Figura 5: Sab&o pastoso — 2.° ensaio

Figura 6: Sabé&o solidificado — 2.° ensaio
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Nos ensaios 3 e 4 as adaptagdes foram feitas com base em comparagdes de analises
fisico-quimicas de ambos os 6leos. Considerando que, a receita utilizada como base produzia
sabdo a partir de 6leo reciclado e que o mesmo possui um conteddo AGL, segundo anélises
fisico-quimicas realizadas por GORSKI et al (2017), entre 0,4 e 3,5%, enquanto o 6leo da noz

da A. moluccana, segundo Pham et al (2018), possui um conteido AGL de 6,9%.

Considerando que quanto maior o conteddo AGL de um éleo maior a possibilidade da
formacdo de sabdo, subentende-se que para a producdo de sabdo a partir do éleo da A.

moluccana seria necessaria uma menor quantidade do mesmo.

Diminuiu-se, portanto, a quantidade de 6leo pela metade, sendo realizadas duas
amostras: uma com o aquecimento do 6éleo e outra com o 6leo a temperatura ambiente. Para 0s
demais reagentes foram mantidas as proporcdes da receita base. Ambos 0s ensaios
apresentaram a consisténcia esperada, porém o método em que o 6leo foi aquecido apresentou
tal consisténcia mais rapidamente. Apds sete dias de secagem ambos 0s ensaios solidificaram

conforme Figura 7.

Figura 7: Sabdo — 3 e 4.° ensaio

Com base nos resultados obtidos a partir dos ensaios 3 e 4, concluiu-se que para a
producdo do sabéo através do 6leo da noz da A. moluccana é necessaria uma quantidade menor
de 6leo quando comparado a quantidade utilizada de 6leo reciclado, portanto, utilizando tal
método, o 6leo da A. moluccana é mais rentavel que o 6leo reciclado. Com isso, no ensaio 5,
diminuiu-se novamente a quantidade de 6leo da noz pela metade e os demais ingredientes foram
mantidos conforme os ensaios 3 e 4. Observou-se que o sabdo levou mais de sete dias para
apresentar a consisténcia esperada, conforme Figura 8, e também, o cheiro caracteristico da

soda caustica ap6s lavar as mdos com 0 mesmo.
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Figura 8: Sabdo — 5.° ensaio

Apos realizadas os cinco ensaios, observou-se que todas apresentaram uma grande
quantidade de soda caustica, que cristalizava sobre o sabdo. Acredita-se que tal substancia se
encontra em excesso nha reacao, sendo entdo, o 6leo reagente limitante e o hidroxido de sédio o
reagente em excesso. Portanto, no sexto ensaio, utilizaram-se as mesmas propor¢des de 6leo e
agua dos ensaios 3 e 4, porém a quantidade de soda caustica foi reduzida pela metade, a fim de
gue houvesse uma menor quantidade de soda caustica excedente ao fim do processo. A
consisténcia dessa mistura ndo foi a esperada, bem como, ainda apds sete dias de secagem, 0

sabdo apresentava um aspecto pastoso, conforme Figura 9:

Figura 9: Sabdo — 6.° ensaio

Com base na discusséo feita, foi realizado um novo ensaio, onde as proporg¢des foram
mantidas de acordo com os ensaios 3 e 4, porém a quantidade de soda caustica foi reduzida em
25% da quantidade original. O mesmo ndo apresentou a consisténcia esperada, ficando com

aspecto pastoso mesmo ap0s quinze dias de secagem, conforme Figura 10.
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Figura 10: Sab&o — 7.° ensaio

Conclui-se, portanto, que o ensaio 4, descrito abaixo, apresentou o melhor resultado.
Receita para a producdo de sabdo a partir do éleo da noz da Aleurites moluccana:
Ingredientes:

e 1L de oleo da noz;
e 5009 de soda caustica;

e 1L de &gua;

Modo de preparo:

Diluir a soda caustica, e, enquanto a mistura resfria, aquecer o 6leo da noz até 130°C e
aguardar que o mesmo resfrie até a temperatura ambiente.

Apds isso, adicionar o 6leo a solucdo de soda caustica e agitar até que a mistura fique
bem consistente. Assim que chegar ao ponto, despeje a mistura em um recipiente e deixe secar
por, aproximadamente, sete dias.

Apobs solidificado, o sabao estara pronto para 0 uso.
6.3 TESTE DE LIMPEZA
Apbs 48h de observacdo dos tecidos em repouso nas solucdes de sabdo, notou-se a

efetividade na limpeza de todas as amostras em analise, resultados demonstrados nas Figuras
11,12 e 13:
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Figura 11: Tecidos antes do teste

Figura 12: Tecidos sujos de lama

Figura 13: Tecidos apds repouso em solucéao

20
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CONCLUSAO

Conclui-se atraves desta pesquisa, que, para a extracdo do Oleo presente na noz
da Aleurites moluccana, 0 método mais rentavel, portanto, 0 mais indicado para tal fim, é a
prensagem, feita através da prensa desenvolvida durante o projeto, bem como, 0s ensaios 3 e 4
foram as que obtiveram melhores resultados, sendo consideradas as mais adequadas para a
producdo de sabdo a partir de tal matéria prima.

De acordo com o teste, o sabdo de noz tem capacidade de limpeza parecidas com as
do sabdo de 0leo reciclado e de coco, que tem propriedades de limpeza conhecidas, portanto,
pode ser seguramente utilizado para tais fins, como ja é feito h& décadas.

O método popular também tem potencial cientifico, e é por isso que, atraves do
conhecimento passado por geracdes que a propria ciéncia se desenvolveu. Considerando
que o conhecimento popular trata de coisas generalizadas e ndo comprovadas, enguanto o
cientifico ¢ especifico e comprovado ndo se pode desprezar completamente aquilo que se tem
por senso comum, na verdade, ambos séo essenciais para a evolucdo da ciéncia.

Portanto, como citado anteriormente, o conhecimento popular ja havia comprovado a
possibilidade de producéo do sabéo através da noz da India, conhecido por ser um sab&o de boa
qualidade. Com esta pesquisa comprovou-se a producdo do mesmo sem a necessidade de adigéo
de quaisquer outras substancias como sebo, cinzas, massa da noz, entre outros ingredientes
utilizados ha tempos atras, conseguindo-se uma receita inédita e um sab&o que tem capacidade

e qualidade na remocdo de sujeira.
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