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RESUMO

O bromato de potéssio (KBrOz) € um sal utilizado no preparo de produtos de panificagéo.
Desde 2001, seu uso é proibido por lei federal por apresentar potencial carcinogénico, dentre
outros riscos a salde. Sua utilizacdo, apesar de ilegal, ainda vigora no setor da panificacdo
industrial, visto que, seu custo-beneficio é vantajoso em relacdo as substancias legalizadas
utilizadas com o mesmo propdsito. Ademais, esse sal apresenta maior eficacia no processo
de desenvolvimento dos pées. Nesse sentido, este trabalho teve como objetivo tratar da
utilizacdo do bromato de potéssio na panificacdo, no &mbito legislativo e moral, tendo como
intuito discorrer a ética relacionada ao uso de uma substancia ilegal na alimentacdo humana.
Ainda acerca da metodologia, como base complementar a reflexdo, foram coletadas amostras
de pdes provenientes de estabelecimentos comerciais da regido de Joinville-SC para a
determinacdo qualitativa da presenca de bromato de potéassio. Desse modo, foi possivel
desenvolver uma reflexdo teorica tratando da utilizacdo desse sal ilegal na fabricacao de paes
da regido, por intermédio de pesquisas bibliograficas e da pratica laboratorial. Os resultados
mostraram que 4,054% das amostras foram positivas para a presenca de bromato de potassio
residual. Devido a decomposicao térmica do bromato, o percentual de utilizacdo pode ser
maior, o que poderia ser confirmado por outros métodos diretos e indiretos. Esses resultados
alertam para a necessidade de intensificacdo da fiscalizacdo de farinhas e produtos de

panificacdo comercializados na regido.

Palavras-chave: Panificacdo; Legislacio; Etica; Regio de Joinville; Anélise Qualitativa.
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1. TEMA

A utilizacdo do bromato de potéssio na panificacéo.

1.1. DELIMITACAO DO TEMA

Discussdo acerca da utilizacdo do bromato de potassio no setor da panifica¢do industrial,

no ambito legislativo e moral.



1. OBJETIVO GERAL

Propiciar um parecer acerca da ética relacionada ao uso ilegal do bromato de potassio no
setor da panificacdo industrial, tendo como complemento a analise laboratorial de amostras

de paes.

2.1. OBJETIVOS ESPECIFICOS

e Expor a legislacéo relativa ao uso do bromato de potassio na panificacéo;

e Investigar a acdo da Vigilancia Sanitaria na cidade de Araquari-SC, Floriandpolis-SC
e Joinville-SC quanto a fiscalizacdo de industrias e comércios da area de panificacdo
acerca do uso do bromato de potéssio nos pées;

e Discorrer acerca de aspectos éticos relacionados ao uso do bromato de potassio na
panificacao;

e Analisar qualitativamente a presenca de bromato de potassio em amostras de paes

provenientes da regido de Joinville-SC.



INTRODUCAO

A producdo industrial de pées tem crescido ao longo do tempo, visto que, a maioria da
populacdo consome regularmente produtos de panificacdo. Buscando-se incrementar o modo
de producéo de pées e atender a demanda de producéo, tem-se utilizado aditivos alimentares
que visam o aprimoramento das caracteristicas fisicas e sensoriais do péo, corrigindo as
devidas incapacidades da farinha de trigo e trazendo maior eficacia as propriedades da massa
(FOOD INGREDIENTS, 2009). Desta forma, tem-se o prolongamento da vida Gtil do produto

e 0 aumento de seu volume.

A partir do inicio do século XX, varios agentes oxidantes foram adicionados a farinha em
pequenas quantidades, com o intuito de melhorar a fermentacéo, elasticidade e estabilidade
da massa. Esses agentes atuam especificamente nas proteinas do gluten, alterando suas
caracteristicas. Eles fortalecem a rede formada pelo gluten, produzem oxigénio e tém um
efeito sobre a cor da farinha, oxidando pigmentos de caroteno e xantofila, promovendo o
branqueamento da farinha (LEYN, 2006).

Dentre esses agentes oxidantes, tem-se 0 bromato de potassio, um sal inorganico, de
férmula KBrOs, que é adicionado a farinha de trigo, sendo uma substancia de acdo lenta que
tem seu pleno desenvolvimento no forno, necessitando de uma alta temperatura para reagir.
E adicionado na concentracdo de 1 a 8 g/kg de farinha e atua na melhora da retencéo de gases
da massa (LEYN, 2006).

O bromato de potassio € uma substancia com potencial carcinogénico e a sua utilizacéo
na producdo de pées € proibida de acordo com a legislacdo vigente. Ha substancias legais
usadas com a mesma finalidade, porém, estas ndo possuem as mesmas propriedades

potencializantes, além do bromato de potéssio apresentar menor custo e maior rentabilidade.

Em 1960, foi averiguado pelo Comité de Toxicidade do Reino Unido (atualmente,
chamado de Comité Cientifico da Toxicidade, da Ecotoxicidade e do Ambiente - CCTEA) o
uso do bromato de potassio na panificacdo e, por meio de estudos, determinou-se que seu uso
no melhoramento da farinha deveria manter-se legalizado (EL-DASH, 1983). Entretanto, no
Brasil, em 2001, foi determinado, por lei federal, a proibicdo da utilizacdo desta substancia
na panificacdo devido sua acdo toxica, contudo, ainda é utilizado ilegalmente.

Nesse sentido, o objetivo deste trabalho foi tratar acerca do uso do bromato de potéssio
na panificacdo, com relagdo aos aspectos legal e moral. Para tanto, foi realizada uma discusséo

envolvendo o campo legislativo, correlacionando-o com questdes éticas. Para complementar



a reflexdo, foram realizadas analises laboratoriais em amostras de pées, coletadas na regido

de Joinville-SC, onde averiguou-se a presenca do sal nas amostras.



3. FUNDAMENTACAO TEORICA

Atualmente, devido a busca pelo aumento da producdo e eficiéncia do setor de
panificacdo, tem-se o emprego de substancias oxidantes em forma de aditivos alimentares, 0s

quais visam o aprimoramento de caracteristicas da massa do pdo (ADICEL, 2018).

A utilizacdo de aditivos na panificacdo ajuda no melhoramento das caracteristicas fisicas
e sensoriais do pao. Os aditivos alimentares mais utilizados na panificacdo sdo os oxidantes,
os redutores, as enzimas e os emulsificantes (INDRANI e RAO, 2006). O acido ascoérbico, a
azodicarbonamida e o bromato de potassio sdo agentes oxidantes que se encontram entre 0s
mais utilizados (DAGDELEN e GOCMEN, 2007). Esses oxidantes quimicos sdo altamente
eficazes para maximizar a qualidade da farinha de trigo (DSM FOOD SPECIALTIES, 2015).

O bromato de potéassio foi primeiramente introduzido como melhorador de massa nos
Estados Unidos na década de 1910; no Japdo, tem-se o registro de seu uso desde 1953
(NAKAMURA et al., 2006). Entretanto, sua utilizagédo foi banida na Unido Europeia, Reino
Unido, Nigéria, Canada, Sri Lanka, Peru, China, Austrélia, Nova Zel&ndia e Brasil, ndo sendo
banida ainda nos Estados Unidos.

O bromato de potassio possui velocidade de reacdo progressiva (PYLER, 1988) e sua
decomposicdo térmica ocorre em temperaturas acima de 434°C (SHOBA e UDUPA, 1994).
Segundo Fitchett e Frazier (1987), esse sal tem a finalidade de favorecer maior retencéo de
gases, umidade e melhor textura da massa (QUEIROZ et al., 2014). As alterac6es reoldgicas
na massa por meio do uso do bromato de potassio ocorrem em pequenas propor¢oes; sua
quantidade ideal de uso encontra-se na faixa de 20 a 50 mg/kg (MOTA et al., 2016).

A sintese do bromato de potassio advém do acréscimo de bromo em solucéo de hidréxido
de potéssio concentrada e aquecida e, sua decomposi¢do ocorre quando a massa do pao é
levada ao forno, onde ha o aumento da temperatura e a formacéo de brometo de potéssio e
gas oxigénio; nesse processo, ha a expansdo da massa do pdo (SILVA et al., 2017).

Em 1992, o Joint FAO/WHO Expert Committee on Food Additives (JECFA)
recomendou que o bromato de potassio ndo fosse utilizado em farinhas, com base em estudos
toxicoldgicos referentes a ingestdo desse aditivo. O JECFA é o comité cientifico
internacional de especialistas, que avalia a seguran¢a de uso de aditivos alimentares,
estabelecendo sua Ingestdo Diaria Aceitavel (IDA) e especificacdes relativas a sua pureza.
Sendo assim, em 1993, o Comité Codex de Aditivos Alimentares e Contaminantes (CCFAC)
decidiu retirar o bromato de potéssio da lista de aditivos (AGENCIA NACIONAL DE
VIGILANCIA SANITARIA, 2009).
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Segundo estudos toxicoldgicos in vivo e in vitro, o Comité Conjunto da FAO/OMS
(Organizacdo das Nagdes Unidas para Alimentacédo e Agricultura/Organizacdo Mundial da
Saude) de Peritos em Aditivos Alimentares constatou que o bromato de potassio apresenta
potencial carcinogénico para humanos, uma vez que, estudos evidenciaram esses efeitos em
animais (INCHEM, 2008). Ademais, o comité relatou que a ingestdo prolongada do agente
oxidante pode provocar vomitos, diarreia, possuir efeitos mutagénicos, destruir a vitamina
B1, inibir a disponibilidade de ferro e degradar o acido folico (QUEIROZ et al., 2014).

Em ratos, foi observado que o bromato de potassio causou uma diminui¢do na contagem
de plaquetas, sugerindo ser prejudicial a satde se consumido continuamente e em grande
quantidade, podendo causar trombocitopenia em humanos (ACHUKWU et al., 2009).
Estudos mostraram que a ingestdo de bromato de potassio (100 mg/kg corporal) induziu
estresse oxidativo no sangue e prejudicou o sistema de defesa antioxidante (AHMAD e
MAHMOOQOD, 2012). Foi visto ser cancerigeno para os rins e tireoide e outras partes do corpo
de ratos e camundongos (DEANGELO et al., 1998). Também, foi considerado uma
substancia carcinogénica pela Agéncia Internacional de Pesquisa do Céancer (INCHEM,
1999).

Nesse sentido, a Legislacao Brasileira proibiu 0 emprego do bromato de potassio no setor
da panificacdo, conforme a Lei n® 10273/2001 (BRASIL, 2001), em razdo dos problemas de
salide associados a sua ingestdo. O projeto de lei, origindrio da Camara dos Deputados,
proibiu o uso do bromato de potassio nas farinhas, no preparo de massas e nos produtos de
panificacdo. Porém, alguns estudos mostram que este sal continua sendo utilizado na
panificacdo (SOUSA e CARVALHO, 2012; QUEIROZ et al., 2014; MOTA et al., 2016). Os
infringentes ficam sujeitos a penas que variam da adverténcia e apreensdao dos produtos a
interdigdo do estabelecimento e cancelamento do alvara de funcionamento.

O relator do projeto na Comissao de Assuntos Sociais (CAS) enunciou que pesquisas
da Organizacdo Mundial da Saide (OMS) comprovaram que o emprego do bromato de
potassio na panificacdo produz efeito carcinogénico, ocasiona danos as vitaminas do
complexo B, especialmente a tiamina e a riboflavina, prejudicando a reabilitacdo de
pacientes com doencas cronico-degenerativas. Contudo, o uso do sal bromato de potassio
ainda se mantem clandestinamente por fabricas e panificadoras por raz6es econémicas,
visto que, este gera bolhas de gases na massa, aumentando o volume do pédo e gerando

maior produtividade e rentabilidade.



4. METODOLOGIA DA PESQUISA

Para discorrer acerca da legislacao e da ética relacionada a utilizacdo do bromato de
potéssio no setor da panificacdo industrial, foram realizadas pesquisas bibliogréaficas para
embasar as reflexdes acerca do uso dessa substancia ilegal na panificagdo. Como
complemento, foi realizada uma andlise qualitativa em 74 amostras de paes do tipo francés,
comercializadas na regido de Joinville-SC, para a identificacdo do bromato de potassio. As
amostras coletadas foram acondicionadas nas embalagens fornecidas pelos
estabelecimentos e transportadas sob condi¢des assepticas para o Laboratorio de Quimica
Analitica do Instituto Federal Catarinense - Campus Araquari.

A metodologia de analise qualitativa foi baseada no método descrito por EMEJE et
al., (2010), utilizando-se amostras de 1,0 g de pdo. As amostras pesadas foram transferidas
para tubos de ensaio, onde foram adicionados 10 mL de agua destilada. Em seguida, as
amostras foram agitadas por 20 minutos em agitador de tubos e, posteriormente, foram
centrifugadas por 15 minutos (3.600 rpm — 2,318g). Na sequéncia, 5 mL do sobrenadante
de cada amostra foram transferidos para tubos conicos do tipo Falcon e misturados a 5 mL
de uma solugdo composta por Kl 0,5% (p/v) em HCI 0,1 mol/L. A indicacdo do bromato
de potéssio foi dada por meio do surgimento da coloracao roxa.

Também, foi verificado se os agentes da Vigilancia Sanitaria de Araquari-SC,
Joinville-SC e Floriandpolis-SC realizam a devida fiscalizagdo quanto ao uso do bromato
de potassio em produtos de panificacdo; a verificacdo foi feita por meio de contato

telefénico com o escritério regional.
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A finalizacdo do projeto deu-se por meio de pesquisas bibliograficas, pratica

laboratorial e reflex6es sobre ética, onde os resultados experimentais obtidos foram utilizados

para a discussdo ética.



5. RESULTADOS E DISCUSSAO

Inicialmente, a metodologia laboratorial para a identificacdo do bromato de potéssio
foi testada em amostras de pées do tipo francés. A primeira metodologia de analise quimica
qualitativa foi baseada no método descrito por AOAC (2000), onde as amostras foram
desidratadas em estufa a 100°C por 30 minutos. Na sequéncia, estas amostras foram
trituradas para obtencdo de uma farinha fina e, depois, 10 g de farinha de pédo foram
distribuidas em placas de Petri e, sobre as amostras, foi borrifada uma solugdo composta
por HCI 37% e KI 1% (1:7) até completa umidificacdo. Segundo o protocolo da
metodologia descrita, a confirmacédo da presenca do bromato de potéssio se da por meio do
surgimento de manchas e/ou pontos escuros. Entretanto, ao executar essa metodologia
(cinco amostras), foi constatado que o surgimento de pontos pretos azulados néo indicava
a presenca do sal, pois houve a formacéo de uma intensidade de coloracéo diferente daquela
relatada na literatura, sugerindo alguma falha na metodologia. Assim, conclui-se que a
metodologia empregada apresentava resultados falsos positivos.

Devido a constatacdo da falha na metodologia, foi necessario pesquisar outro
método para a determinacdo do bromato de potassio nas amostras de pdes. O método
qualitativo direto descrito por EMEJE et al., (2010) foi entéo utilizado. Nessa metodologia,

a indicacdo do bromato de potassio € dada por meio do surgimento de uma coloragao roxa.

Apos o ajuste da metodologia, foram analisadas 74 amostras de paes comercializados
em municipios proximos a regido de Joinville, localizada na parte norte/nordeste do estado

de Santa Catarina (Figura 1). Do total de amostras, 64 foram provenientes da cidade de

Joinville, oito do municipio de Araquari, uma de S&o Francisco do Sul e uma de Barra Velha.

Das amostras, trés continham bromato de potassio — 0 que representa 4,054% dos paes
analisados. Por questfes éticas, os nomes dos estabelecimentos ndo foram divulgados. No

entanto, foi feito um levantamento das localidades onde haviam amostras positivas e

observou-se que estas eram da regido sul de Joinville-SC e norte de Araquari-SC.
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Figura 1. Mapa da regido de Joinville-SC e nimero de amostras coletadas por municipio.

Joinville
s (64)

Santa Catarina

¥ Santa Catarina

Araquari

() Baln. Barra do Sul

As amostras foram analisadas qualitativamente quanto a presenca de bromato de
potéssio, baseado no método descrito por EMEJE et al., (2010). Este método é baseado em
uma reacdo na qual um agente oxidante forte, como o ion bromato (BrOz’), oxida os ions
iodeto, formando iodo (reacdo 1). O reagente utilizado é preparado com KI em meio acido e,
nestas condi¢des, os ions iodeto sdo oxidados lentamente pelo ar atmosférico, confirmando
a importéancia da preparacao da solucéo reagente no momento do uso (ALETAN, 2001; ABU-
OBAID, ABUHASAN e SHRAYDEH, 2016).

BrOs + 6H* + 61" — Br" + 3l2 + 3H20 (reagdo 1)

O amido presente na amostra de pdo é composto pelos polimeros amilose e
amilopectina, que formam complexos de adsorcdo com o iodo da reacdo. A amilose, que
possui conformacéo helicoidal, forma um complexo de cor azul intensa e a amilopectina
produz uma coloragdo vermelha-violacea (TEITELBAUM, RUBY e MARKS, 1980;
ANDRADE, 2001).

EMEJE et al., (2010) e ALETAN (2019) utilizaram essa metodologia para andlise
quali e quantitativa da presenca de bromato de potassio em amostras de paes, uma vez que,
a intensidade da cor desenvolvida tem relacdo com a concentracdo de bromato na amostra,
evidenciado pela absorcao de luz no comprimento de onda de 620 nm.

Entretanto, observou-se, neste trabalho, que algumas amostras, apesar de nao terem
desenvolvido a coloragdo azul, permaneceram bastante turvas, provavelmente, devido ao
amido da farinha de trigo, o que impossibilitou a medicdo da absorbancia. Desta forma, ndo
se efetuou uma anélise quantitativa devido a aparente perda de relacdo entre absorbéncia e

concentracdo de bromato, mesmo apds a centrifugacao das reacgoes.
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Assim, das amostras analisadas, trés (4,054%) desenvolveram uma coloracéo azulada,
sugerindo a presenca de bromato. Um estudo realizado na cidade de Fortaleza-CE mostrou
que 67,87% das amostras de pdo francés analisados por meétodos diretos e indiretos
apresentaram resultado positivo para a presenca de bromato. O método direto utilizado
indicou que havia 35,71% de amostras positivas, enquanto o método indireto de detec¢édo de
brometo mostrou 50% de amostras positivas, com 17,86% das amostras positivas em ambas
metodologias (MOTA et al., 2016). Ja na cidade de Terezina-Pl, todas as amostras analisadas
apresentaram bromato, identificado por meio de metodologias de analise direta (SOUSA e
CARVALHO, 2012). Na cidade de Natal-RN, 24% dos pées analisados confirmaram a
presenca de bromato de potassio por metodologia direta e por determinacdo de brometo
(QUEIROZ et al., 2014). Por outro lado, analises indiretas de paes do tipo francés,
provenientes de 15 estabelecimentos de Ji-Parana-RO, ndo identificaram a presenca de
brometo como indicativo da adicdo de bromato de potassio nas amostras analisadas (LIMA
etal., 2019).

O bromato de potéassio puro sofre decomposicdo térmica em temperatura em torno de
400°C. Entretanto, quando a massa é assada, devido a presenca de metais, a temperatura de
decomposic¢do diminui para em torno de 150-200°C, gerando brometo de potéssio e oxigénio
(SHOBA e UDUPA, 1994; ABU-OBAID, ABUHASAN e SHRAYDEH, 2016).

Assim, como a metodologia utilizada nesse trabalho detecta a presenca direta de
bromato, o baixo percentual, quando comparado aos trabalhos similares efetuados em outras
localidades, possivelmente, deve-se ao fato de se ter detectado apenas bromato residual, ou
seja, o bromato que ndo sofreu decomposicdo térmica. Portanto, podendo-se ter um

guantitativo superior de amostras positivas ao encontrado.

Por outro lado, ndo existem problemas associados ao brometo, produto de

decomposigdo térmica do bromato.

Devido a decomposicdo termica do bromato de potassio, as analises de amostras de
pées necessitam de mais de um método para a confirmacgéo, uma vez que, além de bromato
residual ou brometo presentes, as concentra¢fes presentes podem ser inferiores aquelas do

limite de detecgdo da técnica utilizada.

Tendo em vista a decomposicao térmica do bromato de potéssio, ndo se pode inferir
gue héa pouca incidéncia de paes contaminados na regido estudada. Entretanto, dado o numero
consideravel de estabelecimentos amostrados (74) e considerando os dados obtidos como

assertivos, ha um baixo percentual de incidéncia do sal na regido de Joinville e arredores.
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De acordo com analises, pode-se concluir que, atualmente, a maioria dos produtos
de panificacéo industrial sdo fornecidos por empresas terceirizadas. Desta forma, como as
amostras que apresentaram bromato de potassio eram todas de regides proximas, levantou-
se a hipotese de gque estas eram fornecidas pela mesma distribuidora.

A Vigilancia Sanitéria de Joinville-SC relatou que amostras de pdes de diversas
cidades do estado (SC) sdo recolhidas para analise. As amostras sdo enviadas a um
laboratdrio, localizado na cidade de Floriandpolis-SC, onde é verificado se ha a presenca
deste sal nas amostras. Entretanto, a Vigilancia Sanitaria de Araquari-SC relatou que as
analises ndo possuem enfoque no aditivo ilegal; alegou que sdo feitas visitas aos
estabelecimentos para observar se estes estdo aptos a comercializagdo de produtos
alimenticios; também, caso se faca necessario, é feita uma andlise laboratorial de todos
componentes da massa dos pées coletados.

Deste modo, é notoria a incongruéncia entre os setores de fiscaliza¢do do estado (SC),
bem como, a dificuldade existente quanto ao repasse de informacdes as pessoas que contatam
0s Orgdos, visto que, estes demostraram desorientacdo quanto ao assunto questionado e
imprecisdo nas respostas dadas.

Uma vez que o bromato de potdssio € uma substancia utilizada como aditivo
alimentar, com potencial carcinogénico e que, de acordo com a Legislacdo Brasileira, a
adicao do sal em farinhas € proibida em qualquer proporcéo, o aprimoramento das técnicas e
a intensificacdo da fiscalizacdo se fazem necessarios para garantir a seguranca do
consumidor.

Tendo em vista a questdo legislativa e as amostras que apresentaram bromato de
potéssio residual, pode-se fazer indagacGes como: os estabelecimentos que comercializam
pdes com bromato de potassio sdo os préprios fabricantes dos produtos, ou compram de
terceiros? Estes comerciantes tém ciéncia de que vendem produtos ilegais e cancerigenos?
Se sim, por que o fazem?

Em razéo do atual sistema econdmico em expansdo, ha o estimulo a ganancia e os
pequenos comerciantes veem-se forcados a se submeter a certas condigfes, como, por
exemplo, a terceirizagdo da producdo — o que muitas vezes leva ao desconhecimento em
relacdo ao processo de beneficiamento dos produtos alimenticios. Para a redugédo de custos,
muito cedem a terceirizacdo de servigos, visto que, desta forma, ndo é necessaria a
contratacdo de funcionarios adicionais e de uma area reservada a produgéo.

Assim, supde-se que os comerciantes ndo tém ciéncia do uso da substancia e de seus

efeitos no organismo humano. Em contrapartida, cré-se que os terceiros, que distribuem os
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pdes para o comercio, tém plena consciéncia dos componentes utilizados em seus produtos.
Portanto, estes tém conhecimento das propriedades potencializantes do bromato de potassio
nos produtos de panificacdo, visto que, a substancia, quando aquecida, cria bolhas de ar e
aumenta o volume da massa, gerando um maior lucro e aprimorando as caracteristicas fisicas

e sensoriais do pé&o.
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CONCLUSAO

No presente trabalho, foram analisadas 74 amostras de paes do tipo francés, onde trés
destas apresentaram bromato de potassio residual, de acordo com a metodologia qualitativa
executada. Segundo o levantamento das localidades onde haviam amostras positivas, foi
observado que estas eram da regido sul de Joinville-SC e norte de Araquari-SC. Assim,
levantou-se a hipotese de que tais estabelecimentos adquirem seus insumos dos mesmos
fornecedores.

Tendo em vista a decomposicao térmica do bromato de potassio, ndo se pode inferir
gue ha pouca incidéncia de paes com bromato na regido estudada. Entretanto, dado o namero
consideravel de estabelecimentos amostrados (74) e considerando os dados como assertivos,
h& um baixo percentual de incidéncia do sal na regido de Joinville e arredores.

Como a metodologia utilizada nesse trabalho detecta a presenca direta de bromato, o
baixo percentual, quando comparado aos trabalhos similares efetuados em outras localidades,
possivelmente, deve-se ao fato de ter sido detectado apenas bromato residual. Assim,
podendo-se ter um quantitativo superior de amostras positivas ao encontrado.

Os o6rgados da Vigilancia Sanitaria de Joinville-SC e de Araquari-SC forneceram
informac0es discrepantes; portanto, é explicita a incoeréncia entre setores de fiscaliza¢éo do
estado (SC), assim como, a impropriedade das informac6es fornecidas pelos atendentes.

A considerar o que explicita a legislacdo brasileira, a adicdo de bromato de potassio
em farinhas é proibida em qualquer propor¢do. Portanto, o aprimoramento das técnicas e a

intensificacdo da fiscalizacdo se fazem necessarias para garantir a seguranca do consumidor.
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